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แบบ กจ.๑-๑ 
(Project idea รายโครงการ) 

การจัดท าแบบสรุปโครงการแบบย่อ (Project idea) ของทุกโครงการภายใต้งบประมาณของกลุ่มจังหวัด 
แบบสรุปโครงการแบบย่อ (Project idea) 

 

ประเด็นยุทธศาสตร์ การพัฒนาภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนบนกลุ่มที่ ๒ ยุทธศาสตร์ที่ ๒ การส่งเสริม 
พัฒนาการผลิตและสร้างมูลค่าเพ่ิมทางการเกษตร  
กลยุทธ์  ๒) ส่งเสริมการแปรรูปเพื่อเพ่ิมมูลค่าผลผลิตทางการเกษตรให้สอดคล้องกับตลาด 
  ๓) สนับสนุนการวิจัยและพัฒนาการผลิตและการแปรรูปเพ่ือเพ่ิมมูลค่า 
วิสัยทัศน์ : ส่งเสริมการเกษตรด้วยนวัตกรรม ท่องเที่ยว ๓ ธรรม เชื่อมโยง ๓ ประเทศ มุ่งพัฒนาเศรษฐกิจสู่อาเซียน 
 

หัวข้อ รายละเอียด 
๑. ชื่อโครงการ โครงการผลิตและแปรรูปปลานลิคุณภาพสูงที่เป็นมิตรต่อสิง่แวดล้อม  

งบประมาณ ๗,๕๕๐,๐๐๐ บาท 
๒. ความส าคัญของโครงการ 

หลักการและเหตุผล 
 ในปัจจุบันปลานิลสามารถส่งออกเป็นสินค้าไปสู่ต่างประเทศในลักษณะของปลาแล่เนื้อ 
(fillets) โดยมีโรงงานห้องเย็นเริ่มรับซื้อปลานิลเพื่อแปรรูปส่งออกจ าหน่ายต่างประเทศ ตลาดที่
ส าคัญๆ เช่น สหรัฐอเมริกา ยุโรป ซาอุดิอาราเบีย อย่างไรก็ตามการส่งออกปลาชนิดดังกล่าวยังมี
ปริมาณไม่มาก เนื่องจากการเลี้ยงเพื่อให้ได้ ผลผลิตที่มีคุณภาพมีจ านวนน้อย และความเสียเปรียบใน
เรื่องราคา ส าหรับการเพาะเลี้ยงปลานิลในประเทศไทยนั้น มีอัตราการขยายตัวเพิ่มมากขึ้น โดยส่วน
ใหญ่เป็นการเลี้ยงเพื่อการบริโภคภายในประเทศ แต่ได้มีความพยายามปรับปรุงสายพันธุ์ พัฒนา
เทคนิคการเลี้ยงเพื่อให้ได้ผลผลิตที่มีลักษณะและคุณภาพตรงกับความต้องการของตลาดต่างประเทศ 
เช่น ทั้งทางด้านการพัฒนาสายพันธุ์ ด้านอาหาร และระบบการเลี้ยงที่เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม เพื่อ
พัฒนาคุณภาพเนื้อปลาให้ดีขึ้น มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนครจึงน าระบบการเลี้ยงแบบครบวงจรด้วย
ระบบการเลี้ยงแบบไบโอฟลอค (Biofloc) เป็นทางเลือกส าหรับเกษตรกร การพัฒนาการเกษตรและ
อุตสาหกรรมการเกษตรสู่ความมั่นคงและยั่งยืน เน้นการเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตและการแปรรูป
ด้วยนวตกรรมการแปรรูปด้วยเทคโนโลยีที่ทันสมัยสอดรับกับนโยบายของรัฐบาลในการส่งเสริมการ
เป็นเมืองนวัตกรรมแห่งอาหาร “Food Innopolis” ให้เป็นอาหารเลิศรส ที่มีความปลอดภัยตลอด
ห่วงโซ่อุปทาน 
             กลุ่มจังหวัดภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนบนกลุ่มที่ ๒ เป็นกลุ่มจังหวัดที่มีความได้เปรียบ
ทางภูมิศาสตร์เหมาะแก่การท้าการประมงโดยจังหวัดนครพนม และมุกดาหารมีอาณาเขตติดกับแม่น ้า
โขงและมีแม่น ้าสาขาอยู่หลายสาย จังหวัดสกลนครมีแม่น ้าสาขาของแม่น ้าโขง มีทะเลสาบหนองหาร 
และอ่างเก็บน ้าซึ่งเป็นแหล่งน ้าตามธรรมชาติและมีโครงการชลประทานขนาดใหญ่ ให้กับชุมชนที่
อาศัยอยู่โดยรอบและบริเวณใกล้เคียง ซึ่งส่วนใหญ่แล้วมีอาชีพท้าการประมง และเป็นแหล่งผลิตสัตว์
น ้าจืดที่ส้าคัญเหมาะแก่การท่องเที่ยวเชิงนิเวศและการเกษตร แม้ภูมิศาสตร์จะมีความสมบูรณ์เพียงใด
ก็ตามในการท้าการประมงก็ยังประสบปัญหาเกี่ยวกับคุณภาพน ้า และปริมาณน ้า เช่น ในแม่น ้าโขงมี
การขึ น-ลงของระดับน ้าฉับพลันผิดธรรมชาติโดยเขื่อนในประเทศจีนท้าให้ผู้เลี ยงปลาในกระชังได้รับ
ความเดือดร้อน และการเลี ยงปลาในกระชังจ้านวนมากท้าให้เกิดปัญหาด้านคุณภาพน ้า เนื่องจากของ
เสียที่เกิดจากการขับถ่ายของสัตว์น ้าและของเสียที่เกิดจากอาหารที่เหลือจากการให้สัตว์น ้าในปริมาณ
ที่มากเกินไป การสะสมปริมาณของเสียมากขึ น  เรื่อยๆ ก็ย่อมไม่เป็นผลดีต่อการเพาะเลี ยงสัตว์น ้า
อย่างแน่นอน  
   ปลานิล เป็นปลาที่มีคุณสมบัติเด่น คือ เป็นที่นิยมของผู้บริโภคอย่างกว้างขวางในปัจจุบัน 
เพราะเป็นปลาที่สามารถขยายพันธุ์ได้ง่าย เจริญเติบโตเร็ว เนื อมีรสชาติดี อร่อย และสามารถน้ามา
ปรุงอาหารได้หลากหลาก จึงมีผู้นิยมบริโภคกันอย่างกว้างขวาง ปลานิลเป็นปลาที่อดทนและปรับตั ว



 - 2 - 
 

หัวข้อ รายละเอียด 
เข้ากับสภาพแวดล้อมได้ดี  กินอาหารได้หลากหลายชนิด และกรมประมง กระทรวงกระเกษตรและ
สหกรณ์ได้จัดยุทธศาสตร์การพัฒนาปลานิล (พ.ศ. ๒๕๕๓ - ๒๕๕๗) โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อเพิ่ม
ประสิทธิภาพการผลิตสินค้าปลานิล และเพิ่มศักยภาพและเสริมสร้างขีดความสามารถในการขยาย
ตลาดต่างประเทศ ฯลฯ  โดยมีกลยุทธ์เพื่อวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีการเพาะเลี ยงและปรับปรุงพันธุ์  
ส่งเสริมการเลี ยงให้ผลผลิตสูง และส่งเสริมการเลี ยงท่ีใช้ต้นทุนต่้า  ปัญหาด้านจัดการสิ่งแวดล้อม และ
ปัญหากลิ่นโคลนยังเป็นปัญหาส้าคัญโดยเฉพาะกับเกษตรกรที่เลี ยงในบ่อดิน  ไม่ได้เลี ยงในระบบ
กระชังในแหล่งน ้าขนาดใหญ่สินค้าปลานิลจากเกษตรกรกลุ่มนี จะไม่เป็นที่ยอมรับจากตลาด ท้าให้ขาด
โอกาสในการรับการส่งเสริมและพัฒนาไปอย่าน่าเสียดาย  ระบบการเลี ยงแบบไบโอฟลอค (Biofloc) 
เป็นระบบการเลี ยงปลาที่อาศัยหลักการบ้าบัดน ้าที่ใช้ในการเลี ยงด้วยตะกอนจุลินทรีย์ (biofloc) มา
ช่วยในการย่อยสลายของเสีย ที่เกิดขึ นในบ่อเลี ยง  เช่น เศษอาหาร สิ่งขับถ่ายเปลี่ยนให้เป็นรังของ
แบคทีเรีย ลดการเปลี่ยนถ่ายน ้าท้าให้ผู้เลี ยงใช้น ้าน้อยและสามารถตัดวงจรการเกิดโรคระบาด ลดการ
ใช้ยาและสารเคมี  และปลอดภัยจากเชื อโรคที่จะส่งผลต่อระบบทางเดินอาหารของมนุษย์  การเลี้ยง
ด้วยระบบนี้จึงเป็นทางเลือกส าคัญในการสร้างงาน สร้างอาชีพใหม่ให้กับเกษตรกรในกลุ่มจังหวัดฯ
ที่ต้องการจะเลี้ยงปลาให้ได้คุณภาพสูงแต่อยู่ห่างไกลจากแม่น้ าสายหลักและแหล่งน้ าขนาดใหญ่ 
  การก้าวเข้าสู่สังคมผู้สูงอายุ (aging society) ประเทศไทยและอีกหลายประเทศมีประชากรอายุ 
๖๐ ปีขึ นไปมากกว่าร้อยละ ๑๐  ของประชากรทั งประเทศ และในอนาคตอันใกล้ จะเป็นสังคม
ผู้สูงอายุโดยสมบูรณ์ (aged society) มีประชากรอายุ ๖๐ ปีขึ นไป มากกว่าร้อยละ ๒๐ ดังนั น 
แนวโน้มคุณลักษณะเป็นผู้สูงอายุในอนาคตจะมีการศึกษาค่อนข้างดี ตระหนักและรู้จักดูแลเอาใจใส่
ตัวเองมากขึ นรวมถึงใส่ใจมากขึ นในการเลือกรับประทานอาหารที่มีสารอาหารเหมาะสมกับวัยและ
สุขภาพของตนเอง ปลาคือผลิตภัณฑ์อาหารส้าหรับผู้สูงอายุเนื่องจากเคี ยวกลืนและเป็นแหล่งโปรตีน
ย่อยได้ง่าย  
   ระบบการเลี ยงแบบไบโอฟลอคที่เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม และการแปรรูปอาหารพร้อมปรุง
พร้อมบริโภค เป็นทางเลือกหนึ่งที่ปลอดภัยจากสารเคมี ดูแลง่าย สะดวกต่อการจัดการ จึงเป็นการ
ผลิตอาหารเพื่ออินทรีย์ (organic food) เพื่อสุขภาพสามารถผลิตได้ทั่วไปนอกจากนี วิถีชีวิตส่งผลให้
ผู้บริโภคส่วนใหญ่หันไปบริโภคอาหารพร้อมบรโิภค (ready to eat) ซึ่งหาซื อได้จากร้านสะดวกซื อต่าง 
ๆ กันมากขึ น  อาหารพร้อมปรุง–พร้อมบริโภคแช่เย็นและพร้อมบริโภคแช่เยือกแข็ง (chilled and 
frozen ready meals) จัดเป็นกลุ่มผลิตภัณฑ์ที่มีสัดส่วนยอดขายสูง และถือเป็นหนึ่งในผลิตภัณฑ์ที่
ก้าลังมาแรงและมีวางจ้าหน่ายตามร้านสะดวกซื อทั่วไป เนื่องจากผู้บริโภคมองว่าอาหารประเภทนี มี
ความสะดวกในการบริโภคและมีความสดใหม่กว่า ในช่วงหลายปีที่ผ่านมา ตลาดอาหารพร้อมปรุง
พร้อมบริโภคแช่แข็งได้เข้ามามีบทบาทมากขึ นกับวิถีชีวิตของคนในชุมชนเมืองที่ปัจจุบันหันมาบริโภค
อาหารพร้อมปรุง-พร้อมบริโภคแช่แข็งในตลาดระดับบน (premium market) มากขึ น การพัฒนาการ
แปรรูปผลิตภัณฑ์ปลาเพื่อเป็นผลิตภัณฑ์อาหารพร้อมบริโภคจึงเป็นแนวทางที่จะช่วยรายได้จากการ
ท่องเที่ยวให้เพิ่มขึ นสร้างแนวทางการแบบพ่ึงพาตนเองช่วยยกระดับเศรษฐกิจระดับท้องถิ่น นอกจากนี 
ยังสามารถประยุกต์ใช้ในเชิงการค้าคู่ขนานไปกับการท่องเที่ยวเชิงเกษตรได้ 
ความเร่งด่วน  
   ปลานิลเป็นปลาที่มีอัตราการเจริญเติบโตสูง เลี ยงง่าย  มีอัตราผลตอบแทนสูงและ
ระยะเวลาคืนทุนสั นทั งยังมีการพัฒนาเทคโนโลยีและองค์ความรู้ด้านการเพาะเลี ยงและการแปรรูป
อย่างต่อเนื่อง ในการพัฒนายุทธศาสตร์จึงต้องมีการน้านวัตกรรมหากจึงจะสามารถก้าวข้ามและหลุด
พ้นกับดักแห่งความยากจน (poverty trap) แผนงานบูรณาการการพัฒนาศักยภาพการผลิตภาค
เกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ยุทธศาสตร์ที่ ๓ การสร้างความเข้มแข็งทางเศรษฐกิจและแข่งขัน
ได้อย่างยั่งยืน  การสร้างความเข้มแข็งให้เศรษฐกิจรายสาขา แนวทางการด้าเนินงาน การยกระดับ
มาตรฐานการผลิตสินค้าเกษตร และแปรรูปสร้างมูลค่าเพิ่มของสินค้าเกษตรด้วยการใช้เทคโนโลยีและ
นวัตกรรม  โดยใช้การผลิตและแปรรูปปลานิลคุณภาพสูงที่เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อมการปลานิลเป็นตัว
ขับเคลื่อน มาบูรณาการกับนวัตกรรม (innovation) และเทคโนโลยีการแปรรูปอาหารพร้อมปรุง–
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หัวข้อ รายละเอียด 
พร้อมบริโภคแช่เยือกแข็งจะสามารถช่วยยกระดบัจากสนิค้าเกษตรระดับลา่งขึ นสู่การเป็นสินค้าเกษตร
ระดับบน ส้าหรับผู้บริโภคที่มคีวามจ้าเพาะ (unique) จะเป็นการท้าให้สินค้าท่ีธรรมดากลายเป็นสินคา้
ที่มีมูลค่าสูงและสามารถรองรับสังคมผู้สูงอายุ โดยสมบูรณ์และก้าวสู่การเป็นอาหารแห่งอนาคต 
เกษตรกรสามารถน้าความรู้ไปลดการเคลื่อนย้ายแรงงานออกนอกภาคเกษตร พื นที่และสินค้าเกษตร
ได้รับการบริหารจัดการอย่างเหมาะสม"การเกษตรเป็นอาชีพท่ีมีความมั่นคงสร้างรายได้ และเกษตรกร
สามารถพ่ึงพาตนเองได้อย่างยั่งยืน 

๓. วัตถุประสงค์ของโครงการ ๑). เพื่อขับเคลื่อนให้กลุ่มจังหวัดภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนบนกลุ่มที่ ๒ เข้าสู่การเป็นเมืองเกษตร
และอุตสาหกรรมการเกษตร  
๒) ส่งเสริมการผลิตทางการเกษตรให้มีประสิทธิภาพโดยใช้นวัตกรรมและเทคโนโลยี โดยการพัฒนา
ระบบการผลิตและแปรรูปต้นแบบ  
๓) สร้างสินค้าเกษตรแปรรูปเพื่อเพิ่มมูลค่าให้สอดคล้องกับตลาดโดยการส่งเสริมและพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหารปรุงสุกพร้อมรับบริโภคจากปลานิลคุณภาพสูงส้าหรับจ้าหน่ายให้นักท่องเที่ยว  
๔) เพื่อเพ่ิมรายได้และพัฒนาอาชีพจากการเลี ยงปลานิลคุณภาพสูง 

๔. ตัวชี้วัดความส าเร็จของ
โครงการ 

๑) ต้นแบบระบบการผลติระบบการเลีย้งแบบไบโอฟลอค  ๑ ระบบ  
๒) เกษตรกรต้นแบบทีผ่ลิตปลานลิในระบบการเลี้ยงแบบไบโอฟลอคอย่างน้อย ๓ ครัวเรือน  
๓) จ านวนผลิตภณัฑต์้นแบบจากปลานิลปรุงสุกแช่เยือกแข็งที่ไดร้ับการศึกษาและพัฒนานวัตกรรม
เป็นอาหารพร้อมรับประทานและสามารถจ าหน่ายได้ จ านวน ๑๐  ผลิตภณัฑ ์  
๔) ต้นแบบสายการผลติปลานลิปรุงสุกแช่เยือกแข็ง ๑ สายการผลิต 

๕. ผลผลิต/ผลลัพธ ์
 
 
 
 

ผลผลติ 
๑) ต้นแบบระบบการผลติระบบการเลีย้งแบบไบโอฟลอค  ๑ ระบบ  
๒) เกษตรกรต้นแบบทีผ่ลิตปลานลิในระบบการเลี้ยงแบบไบโอฟลอคอย่างน้อย ๓ ครัวเรือน  
๓) จ านวนผลิตภณัฑต์้นแบบจากปลานิลปรุงสุกแช่เยือกแข็งที่ไดร้ับการศึกษาและพัฒนานวัตกรรม
เป็นอาหารพร้อมรับประทานและสามารถจ าหน่ายได้ จ านวน ๑๐  ผลิตภณัฑ ์  
๔) ต้นแบบสายการผลติปลานลิปรุงสุกแช่เยือกแข็ง ๑ สายการผลิต 
๕) ประชาชนผ่านการฝีกอบรมเชงิปฏิบัติการและการพัฒนาและส่งเสรมิอาชีพ เรื่อง การผลิตปลานิล
ในระบบการเลี้ยงแบบไบโอฟลอค อย่างน้อย ๑๕๐ คน   
ผลลัพธ์ 
๑) ประชาชนได้ใช้บริการศูนย์การเรียนรู้และแหล่งท่องเที่ยวเชิงเกษตร (Agro-tourism) การผลิตปลา
นิลในระบบการเลี้ยงแบบไบโอฟลอค จ านวน ๔ แหล่งเรียนรู้ 
๒) เกษตรกรต้นแบบในกลุ่มจังหวัดมีรายได้เพิ่มขึ้นจากการจ าหน่ายปลานิลและปลานิลแปรรูป ร้อย
ละ ๒  
๓) ประชาชนและนักท่องเที่ยวได้บริโภคผลิตภัณฑ์ปลานิลที่มีคุณภาพสูง  สะอาด ปลอดสารพิษ และ
ปลอดภัย ๑๐ ผลิตภัณฑ์ 
๔) จ านวนงานวิจัยที่เกี่ยวข้องกับการผลิตและการแปรรูปเพื่อเพิ่มมูลค่าสินค้าเกษตรเพิ่มขึ้น  ๒ 
งานวิจัย  

๖. ความเชื่อมโยงกับ
ยุทธศาสตร ์

ยุทธศาสตร์ที่ ๒ การส่งเสริม พัฒนาการผลิตและสร้างมลูค่าเพิม่ทางการเกษตร  
กลยุทธ์  ๒) ส่งเสริมการแปรรูปเพือ่เพิ่มมูลค่าผลผลิตทางการเกษตรให้สอดคล้องกับตลาด 
           ๓) สนับสนุนการวิจัยและพัฒนาการผลิตและการแปรรูปเพื่อเพิ่มมูลค่า 

๗. ระยะเวลา ในรอบปีงบประมาณ พ.ศ. ๒๕๖๐ 
๘. กิจกรรมหลักของโครงการ  
กิจกรรมต้นทาง  (Upstream) 
๘.๑ กิจกรรมหลักท่ี ๑ 
งบประมาณ 

การพัฒนาศูนย์การเรียนรู้ต้นแบบในการผลติปลานิลในระบบการเลีย้งแบบไบโอฟลอค 
จ านวน  ๑,๘๐๐,๐๐๐ บาท 
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หัวข้อ รายละเอียด 
ผู้รับผิดชอบ 
หน่วยงานท่ีเกี่ยวข้อง 

๑. สาขาวิชาประมง  คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลยัราชภฏัสกลนคร 
๑. ส านักงานประมงจังหวัดสกลนคร และศูนย์วิจัยและพัฒนาประมงน้ าจืดเขต ๓ (สกลนคร)  
๒. ส านักงานประมงจังหวัดนครพนม และศูนย์วจิัยและพัฒนาประมงน้ าจืดนครพนม 
๓. ส านักงานประมงจังหวัดมุกดาหาร และศูนย์วิจัยและพัฒนาประมงน้ าจืดมุกดาหาร 

๘.๒  กิจกรรมหลักท่ี ๒ 
งบประมาณ 
ผู้รับผิดชอบ 
หน่วยงานท่ีเกี่ยวข้อง 

การจัดอบรมเชิงปฏิบัติการหลักสตูรการผลติปลานิลในระบบการเลีย้งแบบไบโอฟลอค 
จ านวน  ๓๐๐,๐๐๐ บาท 
๑. สาขาวิชาการประมง  คณะเทคโนโลยีการเกษตร  มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 
๑. ส านักงานประมงจังหวัดสกลนคร และศูนย์วิจัยและพัฒนาประมงน้ าจืดเขต ๓ (สกลนคร)  
๒. ส านักงานประมงจังหวัดนครพนม และศูนย์วจิัยและพัฒนาประมงน้ าจืดนครพนม 
๓. ส านักงานประมงจังหวัดมุกดาหาร และศูนย์วิจัยและพัฒนาประมงน้ าจืดมุกดาหาร 

กิจกรรมกลางทาง  (Midstream) 

๘.๓ กิจกรรมหลักท่ี ๓ 
งบประมาณ 
ผู้รับผิดชอบ 
หน่วยงานท่ีเกี่ยวข้อง 

การพัฒนานวัตกรรมการแปรรูปและการผลิตปลานิลปรุงสุกพร้อมบริโภค 
จ านวน  ๕,๔๕๐,๐๐๐ บาท   
๑. โรงงานต้นแบบอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยราชภัฏสกลนคร 
       - 

 
 

 


